
フェア
春限定3/2(月)~4/30(木)

生クリームを
かけると
中から..!

¥1,4 8 0 税込

関口農園いちごの
とろけるチョコドーム

あまりん&べにたま食べ比べ
いちごパフェ

¥1, 28 0 税込

関口農園いちごの
焼きたてワッフル

¥680税込

熊谷市

いちごの
生産者さん紹介

熊谷市であまりん、べにたま、べにほっぺの3
品種イチゴを8年以上育て続けている農家
さん。定植の時期から水やりの時間、ハウス
内の温度管理、牛肥を使った土づくりまで、
すべての工程にこだわり、丁寧にいちごを育
てています。

関口農園 熊谷市

関口農園
関口さん

ハレニワの湯 
料理長 砂永

べにたま
鮮やかな赤色と艶やかな見た目、
しっかりした甘みと程よい酸味のバ
ランスが魅力です。

埼玉県生まれの新品種

あまりん
全国でも評価の高い高糖度いちご。
濃厚でコクのある甘さとやさしい香
り、ジューシーな果汁が特長です。

埼玉県オリジナル品種
甘さ
推し！

バランス
推し！

2 種のいちごを贅沢に使用

埼玉県産

※いちごの生産状況によってはメニューを売り止めさせていただく場合がございます



石垣
フェア

いし が き

in埼玉

海なし県に
南国がやってきた！

3.4 水 5.31日~

2026 じゅーしーとは？
沖縄の郷土料理で、豚肉やひじき
など様々な具材の炊き込み御飯。

島のゴーヤチャンプル定食
旨みあふれる島豆腐とスパムの

紫芋コロッケ
沖縄県産 紫芋使用

480円税込

ぱい

紫芋のやさしい甘みとほくほく食感。
ほんのり甘く、お子様から大人まで楽しめる人気の一品です。

南ぬ豚とんかつプレート 1,780円税込

1,080円税込

希少なブランド豚「南ぬ豚」使用

しっかり食感の島豆腐にジューシーなスパムを合わせ、ゴーヤの苦味をアクセントに仕上げ
た、ごはんもお酒も進む一品です。

石垣牛を100％使用した、肉の旨みあふれる贅沢な和牛ハンバーグ。さっぱり爽やか
なシークヮーサーポン酢、香り立つシークヮーサー胡椒、沖縄の塩の3種で、素材本来
の味わいをお楽しみください。

石垣牛ハンバーグ定食 1,980円税込
石垣牛100%旨み溢れる

八重山そば
「八重山」とは、沖縄本島から離れ、石垣島をはじめとし
た十二の離島で成り立つ地域のこと。八重山そばは、出
汁の利いたしょうゆベースのスープに細めのストレー
ト麺、具材は細切りにした豚肉とかまぼこをのせた
あっさりとした八重山地方のソウルフードです。

金城製麺
元祖丸麺

麺使用

かまぼこ
かみやーき小

使用

元祖

八重山そば
じゅーしーセット

石垣島のソウルフード

1,280円税込

ご飯付き +100円でじゅーしーに変更

ご飯付き +100円でじゅーしーに変更

ご飯付き +100円でじゅーしーに変更

協力：株式会社 池原酒造 　後援：石垣市

ぱい

ぱい

石垣島生まれパイナップルを食べて育った希少なブランドアグー豚。南ぬ豚の最大の特徴は、霜降り脂
と柔らかな肉質。口の中でサラリととろける脂の甘みと旨みをお楽しみください。



石垣
フェア

いし が き

in埼玉

海なし県に
南国がやってきた！

3.4 水 5.31日~

2026

塩バニラパフェ
沖縄黒糖わらび餅とサーターアンダギーの

880円税込
黒糖わらび餅、サーターアンダギー、沖縄の塩アイス、紫芋を使用した
沖縄を感じるパフェをお楽しみください。ポトリ果

マンゴー

完熟

マンゴー生ジュース
石垣島かわみつ農園のマンゴー100％

880円税込
石垣島の「かわみつ農園」から産地直送で仕入れた完熟の「ポトリ果マンゴー」の
みを使用した果実の甘みは極上です。

塩みるくシェイク
石垣島かわみつ農園の完熟マンゴーと

９80円税込
完熟マンゴーと沖縄県産の塩（ぬちまーす）とみるくのシェイク。極上の甘み
と、ぬちまーすの優しい塩味が絶妙に織りなす味のコントラストをお楽しみ
ください。

かわみつ農園
石垣島の「かわみつ農園」では完熟し一つ一つ丁寧に覆
われた保護ネットに自然落下したマンゴーだけを出荷
しています。すでに完熟なので一般市場や量販店に並
べることができず、産地直送でしかお目に掛かれない
正真正銘の貴重な完熟マンゴー。

石垣島の
生産者紹介
石垣島の
生産者紹介

協力：株式会社 池原酒造 　後援：石垣市
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オリジナル泡盛の誕生秘話
石垣島にある泡盛酒造「池原酒造」と共同開発した完全オリジナルの
「おふろ café 泡盛」がついに完成！ 2024年6月に石垣島現地へ訪問
し、白寿の湯 支配人佐藤が菌の配合からラベルの制作、手作業の仕
込みまでを実際に体験しました。世界でここにしかないオリジナル
の泡盛はスモーキーで濃厚な味わいに仕上がっています。

誕生秘話はこちら▼

白寿の湯
佐藤 良支配人
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